
Gedek / Cover charge      € 1,90 

Vorspeisen / Starters 
 

v Gemischter Salat / Mixed salad (M) 

             mit hausgemactem Dressing    

             with homemade dressing                                         €8,90 

v Carpaccio (G, M) 

             auf Blattsalat mit fein gehobeltem Parmesan und Olivenöl-Dressing  

on leaf salad with finely grated parmesan and olive oil dressing                €11,90  

v Hausgebeizter Lachs / Home-marinated salmon (G, M) 

auf Blattsalat  

          on leaf salad                                             €11,90 

v Gebackener Hühnerstreifen / Deep-fried chicken stripes  (A, G, M, C) 

auf buntem gemischtem Salat mit hausgemachtem Dressing     

      on mixed salad with home-made dressing                                                €11,90 

v Gebakene Champinions / Deep- fried champinions (A,C,G) 

mit gemishter Salat  

      with mixed salad                                                          €10,90 

v Caprese (G) 

Mozzarella und Tomaten mit Olivenöl und Basilikum    

mozzarella and tomatoes with olive oil & basil                                               €9,90 



Gedek / Cover charge      € 1,90 

Suppen / Soups 
  

v Consommé / Clear beef soup  (A,C,G, L) 

            mit Kaspressknödel oder Fritatten 

with cheese dumpling or sliced crepes                                                                               €5,90 

v Kürbiscremesuppe / Pumpkin cream soup (A, G, L)                                                       €6,90  

v Knoblauchcremesuppe mit Croutons/Garlic cream soup with croutons(A,G,L)      €6,90                                                                                             	

v Tomatensuppe mit Salzstangerl/Tomato soup with pretzel sticks (A, G, L)              €6,90  	
	

 
Fisch / Fish 

 

v Branzino, Seebarschfilet / Bass fillet (D, G) 

             vom Grill mit Rosmarinerdäpfeln      

grilled with rosemary potatoes                                                                                      €18,90 

v Gebratenes Lachsforellenfilet / Roasted salmon trout filet (D, G) 

auf Blattsalat mit Petersil-Erdäpfeln    

on leaf salad with parsley-potatoes                                                          €18,90 

v Gebackene Scholle / Baked plaice (A, D, C, G)  

mit Erdäpfelsalat 

served with potato salad                                                                                  €16,90 

v Gegrillte Garnelen / Grilled prawns (B) 

auf Blattsalat mit Rosmarin-Erdäpfeln 

on leaf salad with rosemary potatoes                                          €19,90 



Gedek / Cover charge      € 1,90 

Hauptgerichte, Fleisch /  
Main dishes, Meat 

 
v Original Wiener Schnitzel (A, C, G) 

 vom Kalb mit Petersil-Erdäpfeln          

 Deep-fried scallop of veal with parsley-potatoes                                           €21,90 

v Wiener Tafelspitz / Boiled rump of beef (A, G, L) 

mit den Klassischen Beilagen 

with classic side dishes                                                                                   €19,90 

v Kalbsgulasch / Austrian veal goulash (A,C,G) 

mit Spätzle 

with spaetzle                   €19,90 

v Gebratene steirische Hühnerbrust / Grilled styrian chicken breast (A,C,G,L) 

auf Paprika-Rahmsauce mit Serviettenknödel   

with paprika-cream sauce & bread dumpling                                     €18,90 

v Filetspitzen à la Stroganoff / Beef stroganoff (A, G, L) 

geschnittenes Rindersteak, Pilze in Weißwein- Cremesauce mit Braterdäpfeln  

sliced beefsteak, mushroom in white wine cream sauce with fried potatoes       
                                                                                                                             €19,90                                                                                                                     

 



Gedek / Cover charge      € 1,90 

Hauptgerichte, Fleisch /  
Main dishes, Meat 

 
v Geröstete Kalbsleber / Roasted calf liver (A, O, L) 

nach venezianischer Art mit Zwiebel, Rotwein und Rosmarinerdäpfeln    

Venetian style with onions, red wine & rosemary potatoes                           €19,90 

v Kalbsschnitzel “DER KUCKUCK” / Veal Scallop “Der KUCKUCK” (A, G, L) 

mit Blauschimmelkäse in Weißweinsauce und Rosemarinerdäpfeln                                                                                                

with blue cheese in white wine sauce & rosemary potatoes                          €19,90 

v “Jägerschnitzel” Kalbsschnitzel (A, G, L) 

mit champignions in Weißweinsauce und Serviettenknödel                                                                                                    

veal scallop with mushrooms in white wine sauce & bread dumpling        €19,90 

v Pfefferrahmschnitzel (A, G, L) 

mit grünen Pfeffer in Rahmsauce und Bandnudeln                                                                                               

veal scallop with green pepper in cream sauce and tagliatelle    €19,90 

v Original Wiener Zwiebelrostbraten / Original viennese onion roast(A, O, M, L)   

           mit Braterdäpfeln  

with fried potatoes                                                                                              €19,90 

 

 



Gedek / Cover charge      € 1,90 

Hauptgerichte, Fleisch / 
Main dishes, Meat 

 
v Lammkotelett / Lamb chops (G) 

vom Grill mit Rosemarinerdäpfeln 

grillled with rosemary potatoes                                                       €19,90 

v Lasagne (A, C, G, L) 

ofenfrisch (Fleisch) / baked in the oven (Meat)                                            €18,90 

v Cevapcici (M)             

8 stück mit Pommes, Senf sauce und Salatgarnitur 

8 Pieces with french fries, mustard sauce and saladgarnishing            €18,90 

v Hühnerpfanne / Chicken pan (A, G, L, M) 

mit Hühnerfleisch, Zwiebeln, Paprika, Broccoli, Kartoffeln und   

Käseüberbacken  

            with chicken, onions, brocolli, potatoes and cheese gratinated                   €19,90 

v Hühner-Cordon Bleu / Chicken-cordon-bleu (A, C, G)  

mit Petersil-Erdäpfeln   

with parsley-potatoes                                €18,90 

 

 



Gedek / Cover charge      € 1,90 

Vegetarisch / Vegetarian 
 

v Hausgemachte Ravioli / Homemade ravioli ( A, C, G) 

in Parmesancreme-Sauce       

in parmesan-cream sauce                                                                                €17,90 

v Hausgemachte Ravioli / Homemade ravioli (A, C, G) 

in Tomaten-Paprika-Rahmsauce    

in tomato-paprika-cream sauce                                                                      €17,90 

v Pilzragout / Mushroom ragout (A, C, G)            

mit Weißweincreme-Sauce und Serviettenknödel     

with white wine cream-sauce and sliced bread dumpling                           €17,90 

v Gemüsepfanne / Vegetable pan(A, C, G)             

mit Weißweincreme-Sauce und Serviettenknödel     

with white wine cream-sauce and sliced bread dumpling                           €18,90 

 
Beilagen / Extras 

 
v Grillgemüse/ Gemischter Salat mit Hausdressing 

(Grilled vegetables/ Mix salad with homemade dressing)     €5,90 

v Blattsalat / Kartoffelsalat (Leaf salad/ Potato salad)     €4,90 

v Petersilerdäpfel/ Braterdäpfel/ Rösti/ Pommes frites     
(Parsley fried potatoes/ Deep fried Potatoes/ Rosti/ French fries)    €4,90 

v Preiselbeeren/ Schnittlauchsauce/ Sauce Tatare/ Apfelkren   €1,90 

v Ketchup/ Mayonnaise/ Senf Dip       €1,50 



Gedek / Cover charge      € 1,90 

Desserts / Sweet dishes  
 

v Hausgemachter Apfelstrudel / Homemade apple strudel (A, C, G) 

mit Vanilleeis & Schlagobers     

with vanilla ice cream & whipped cream                                                         €5,90 

v Palatschinken / Pancakes (A, C, G) 

     zwei Stück – Marille oder Schokolade     

         two pieces – apricot or chocolate                                                                      €9,90 

v Original Wiener Kaiserschmarren / Original Viennese torn pancakes(A, C, G) 

           mit Zwetschkenröster / with stewed plum roaster                    €10,90 

v Hausgemachte Tiramisu / Homemade tiramisu (A, C, G)                           €6,90 

v “Kuckucks Abschluss” / “Kuckuck’s close” (G) 

Espresso, Vanilleeis und Marillenlikör      

Espresso, vanilla ice-cream and apricot liqueur                                              €8,90 

v Sachertorte / Sacher cake (A, C, G)                                                 €5,90 

v Limttensorbet / Lime sorbet (G, O)  

mit Sekt / with sparkling wine                                                                       €7,90 

v Eis / Ice Cream(G) 

3 Kugeln Vanilleeis - mit Schlagobers  

3 scoops of vanilla ice cream - with whipped cream     €6,90 


